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TORTA DE
MACA

Ingredientes ~ Modo de preparo

- 100 g de Farinha de Trigo Maria Inés 1) Unte uma assadeira de 20x10cm com
. : manteiga e polvilhe farinha de rosca.

- 100 g agucar

-4 ovos

2) Em seguida, fatie as macgas em rodelas e

- 40 g de manteiga : disponha-as na forma, cobrindo todas as

- 3 magds laterais.

- 5 g de fermento quimico

_ 10 g de agucar de confeiteiro 3) Corte em cubinhos as rodelas excedentes e
e inha de rosca cubra todo o fundo da forma com elas.

- 10 g de manteiga

4) Para a massa, junte 0s ovos e o agucar e
bata muito bem até incorporar.

5) Adicione a manteiga, a farinha e o
fermento, misture até ficar homogéneo.

6) Despeje a massa sobre as as magas na
_ forma, e leve ao forno pré-aquecido a 180 °C

por 40 minutos.
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] 7) Quando amornar, polvilhe agucar de
i : confeiteiro por cima para decorar.
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