TORTA DE PAO COM
PRESUNTO E QUELJIO

Ingredientes

- 6g de fermento bioldgico seco
- 1 colher de cha de azeite de
oliva

- % de xicara de dgua

- Y de xicara de leite

- 1 pitada de agucar

- 250qg de Farinha de Trigo Maria
Inés

- 1 pitada de sal

- 300g de requeijdo

- 200g de queijo mugarela

- 200g de presumido picado

- 1 colher de chd de orégano
-1gema
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Modo de preparo

1) Faga uma mistura com o fermento, o azeite, a dgua, o
leite e a pitada de acgucar.

2) Acrescente a farinha, uma pitada de sal e misturar até
formar uma massa. Deixe a massa descansar por 30
minutos.

3) Em uma tigela, misture o requeijdo, o queijo mucarela,
o presunto picado e o orégano. Reserve.

4) Em uma superficie enfarinhada, disponha a massa,
cobra com farinha e trabalhe a massa. Abra a massa com
auxilio de um rolo e cortar circulos de, aproximadamente,
6cm de diametro.

5) Recheie cada circulo com a mistura de presunto e
gueijo, dobre ao meio e ao meio novamente.

6) Disponha em uma assadeira circular, um ao lado do
outro, e pincele com o ovo.

7) Leve ao forno pré-aquecido a 180 graus por,
aproximadamente, 25 minutos ou até que esteja dourado.
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